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ZUTATEN ZUBEREITUNG

3 EiweiB 1.Alle Zutaten purieren (zunéchst ohne Farbzugabe), bis
2 EL Kokosél der Teig eine pfannkuchenartige Konsistenz hat (ggf.
mit Wasser/Mehl optimieren).
2.Teigmenge portionieren und nach Wunsch einfarben.
Evtl. 1 Schuss Essig zum Farberhalt zugeben.

50 g Kokosraspel
500 ml Buttermilch

500 g Kartoffelmen 3.Den Teig ca. 20 Min. ruhen lassen und im Anschluss
Zum Farben: gleichmaBig in die Mulden einer Backmatte fullen.
Spirulina blau u. grin 4.Die befullte Backmatte fur ca. 25 Min. bei 150°C
Rote Bete, Kurkuma (Umluft) im vorgeheizten Backofen backen.
(ergibt 4 Vollblechmatten) 5.Leckerlis in den Dorrautomaten fullen und 3-4 Std. bei

70°C trocknen. So werden sie richtig schén knusprig
und sind mehrere Wochen haltbar.
6.Temperatur und Backzeit kdnnen je nach Backofen und

Backmattenart variieren.

ca. 25 Min. &% Umluft | 150°C, vorheizen §¢§ 3-4Std./70°C

v o

MERLINS TIPP:

Die Farbe der Leckerlis ist unseren Hunden natirlich vollkommen egal. Trotzdem sind farbige
Leckerlis schén anzuschauen, und flr unsere Einsatze in der Tiergestitzten Intervention sind
farbige Drops durchaus hilfreich — bspw. bei Farbzuordnungsspielen. Zum Féarben verwende
ich ausschlieBlich natirliche Farben bzw. Farbpulver, farbende Lebensmittel sowie natirliche
Farbextrakte. Zum Farberhalt bei gebackenen Hundeleckerlis und zu den Unterschieden
zwischen chemischen Lebensmittelfarben, natirlichen Lebensmittelfarben und farbenden
Lebensmitteln siehe auch Kapitel , Tipps & Tricks rund ums Backen”.

Achte stets darauf, dass alle verwendeten Zutaten hundegerecht und gut vertrdglich sind!
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